Unsere Bordkuche
Kartoffeln mit Eier-Krautersauce

Eingesandt von Helga Krug aus Wenzendorf (D)

Rezept fiir 4 Personen

Zutaten:

12 Eier

Frische Krauter; Dill, Petersilie, Schnittlauch
3 bis 4 Becher saure Sahne

1 kg Kartoffeln

Eier abkochen und in kleine Stiickchen schneiden. Krauter waschen und feinschneiden; die saure
Sahne dazu geben, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Kartoffeln waschen, schalen und in Wirfel schnei-
den, im Salzwasser kochen. Kartoffeln mit der Eier-Krautersauce Ubergiessen und servieren.

Dazu passt ausgezeichnet ein gemischter Salat und ein kihler fruchtiger Rosé-Wein.

Folgende Zutaten sind auf der Proviant- und Einkaufsliste nicht aufgefiihrt und
miissen zusatzlich eingekauft werden:

- Dill

« Petersilie

e Schnittlauch
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« Kartoffeln
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